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臺東縣私立育仁高級中學觀光事業科

108學年度教育部國民及學前教育署補助
高級中等學校遴聘業界專家協同教學

計畫書
「核定版」

 

 

承辦科主任：
承 辦 組 長：
承辦單位主任：
校 長：



壹、申請簡表壹、申請簡表
學校全銜： 臺東縣私立育仁高級中學
學校地址： 臺東縣台東市中興路四段485號

聯絡人
單位：實習處 職稱：
姓名： 侯森棟 電話： 089-382839#211
e-mail： kiddhou1@gmail.com

科目名稱 開課學期 學生
人數

上課
時間 班級 每次節數 次數 總節數 學校

任課教師
業界專家
姓名

西點烘焙 第 1 學期 18 人 日 2 年 1 班 4 節 7 次 28 節 郭美君
張國鼎 吳榮發

咖啡入門 第 1 學期 25 人 日 3 年 1 班 4 節 7 次 28 節 羅立翔 吳榮發
咖啡入門 第 2 學期 25 人 日 3 年 1 班 4 節 7 次 28 節 郭美君

羅立翔 吳榮發



貳、學校現況分析貳、學校現況分析
一、現有設科、班級及學生數一覽表一、現有設科、班級及學生數一覽表

科別 一年級 二年級 三年級 合計
班級 人數 班級 人數 班級 人數 班級 人數

專業群科-日間部家政群美容科 1 20 1 15 1 17 3 52
專業群科-日間部餐旅群觀光事業科 1 20 1 18 1 25 3 63

總計 2 40 2 33 2 42 6 115

二、科師資結構與人數分析表二、科師資結構與人數分析表
專業科目及實習科目教師 生師比

專任教師(a) 1 人
12.60 : 1 

(該科學生數比
該科教師總人數)

(f) : (e)

專業及技術教師(b) 1 人
代理教師(c) 1 人
兼任教師(d) 2 人

(a) + (b) + (c) + (d) = (e) 合計 5 人
該科學生數(f) 63 人



參、業界專家資料表參、業界專家資料表
業界專家姓名 吳榮發 身分證字號 V120093304

電話 公司：( 089 ) 0911191810 
手機： 0911191810

出生
日期 1957 年 06 月 27 日

通訊地址 臺東縣950臺東市開封街755號 性別  男    女E-mail 無
最高學歷 台東高中普通科 畢業

年月 1975 年 06 月
現職公司 大千蛋糕麵包店 工作職級 負責人
工作內容 管理 服務年資 30
公司地址 臺東縣950臺東市開封街755號 職業專長 烘焙

經歷經歷(近近8年年)
大千蛋糕麵包店 年資共30年

該位業界專家協同教學資料該位業界專家協同教學資料
協同教授班級： 2年1班、3年1班

協同教學科目名稱：
(1)上學期： 西點烘焙、咖啡入門 
(2)下學期： 咖啡入門

近三年該科申辦業界專家協同教學科目近三年該科申辦業界專家協同教學科目
105 學年度 106 學年度 107 學年度

無 無 無



業界專家必需檢附明文件業界專家必需檢附明文件(一一 ~ 三三 )
一、業界專家定型化契約(學校需蓋關防及校長職章，業師需簽名或蓋章)
二、業界專家從業證明或在職證明(六個月內效期)

三、業界專家採計之資格條件(1 ~ 5請擇一勾選)與證明文件
 5 從事相關業界實務工作累計七年以上，有特殊造詣或成就，經學校行政程序認定其專業實務

經驗符合專業實務課程所需，足堪擔任是項工作。
檢附文件

(請皆檢附)
A.經學校認定足堪擔任協同教學者，請於下方勾選評估項目。
B.業界專家勞保(農保)投保證明。

備註：自由工作者無投保證明，需檢附有效力證明文件(如合約書)
評估項目 非常符合 符合 普通 不符合 非常不符

合 評估總分
A . 個人專長符合度 ▇5 ☐4 ☐3 ☐2 ☐1

25分
B . 公司產業別之符合度 ▇5 ☐4 ☐3 ☐2 ☐1
C . 預期協助產學合作之前景 ▇5 ☐4 ☐3 ☐2 ☐1
D . 預期協助校外實習之前
景 ▇5 ☐4 ☐3 ☐2 ☐1
E . 預期協助校外競賽之前景 ▇5 ☐4 ☐3 ☐2 ☐1
科主任： 承辦組長： 單位主任： 校長：















肆、經費需求表肆、經費需求表
(一一)業界專家業界專家

科目名
稱

上課班
級

會
計
年
度

鐘點費
機關補
充
保費

交通費(c)
合計(A)
(a)+(b)+

(c)
節
數
小
計

補助單
價 小計(a)

鐘點費
小計

×1.91%
(b)

次
數

單價
(一次往
返)

小
計(c) 計算說明

觀
光
事
業
科

西點烘
焙

2 年 1
班 108 28

節 800元/節 22,400
元 427 元 7

次 50 元 350
元
公共運輸來回
票價

23,177
元

咖啡入
門

3 年 1
班 108 28

節 800元/節 22,400
元 427 元 7

次 50 元 350
元
公共運輸來回
票價

23,177
元

咖啡入
門

3 年 1
班 109 28

節 800元/節 22,400
元 427 元 7

次 50 元 350
元
公共運輸來回
票價

23,177
元

小計 67,200 元 1,281 元 1,050 元 69,531
元

註： 1.經費核撥以會計年度結算， 108 會計年度： 108 年 08 月 01 日至 12 月 31 日； 109 會計年
度： 109 年 0l 月 01 日至 07 月 31 日。
2.機關補充保費，依教育部國民學前教育署核定金額為主，計算方式：申辦學校申請鐘點費
總額×1.91%，小數點無條件捨去，金額如有短缺請自行負擔。



(二二)學校學校
會
計
年
度

教學材料費 業務費(c)
合計(B)
(d)+(e)節數

小計 補助單價 小計(d) 印刷費 教材
製作費

設備
維護費 物品費 耗材費 小計(e)

觀
光
事
業
科

108 28 節 500元/節 14,000 元 1,800 元 2,000 元 6,000 元 2,000 元 8,200 元 20,000 元 34,000 元

109 28 節 500元/節 14,000 元 1,800 元 4,700 元 6,000 元 3,000 元 4,500 元 20,000 元 34,000 元

小計 28,000 元 40,000 元 68,000 元

會計年度 業界專家(A)+學校(B)
補助經費 108 80,354 元

109 57,177 元
總經費 137,531 元

註： 1.經費核撥以會計年度結算， 108 會計年度： 108 年 08 月 01 日至 12 月 31 日； 109 會計年
度： 109 年 0l 月 01 日至 07 月 31 日。
2.業務費：至多補助四萬元。(每學期至多補助二萬元)
3.教學材料費：每節補助五百元，每校以補助十五萬元為限(每學期補助七萬五千元)，學校
申請超出補助金額時，由各校自行調整，依教育部國民學前教育署核定金額為主。。

承辦組長： 單位主管： 主計主任： 校長：



臺東縣私立育仁高級中學 代碼：141307 

表 1 餐旅群觀光ḳ業科 教學科目與學分(節)數檢核表 

106學年度入學新生適用 

課程類

別 
科 目 

授課節數 

備 註 

第一學

年 

第Ḵ學

年 

第三學

年 

⎵稱 ⎵稱 
學

分 
一 Ḵ 一 Ḵ 一 Ḵ 

部 

定 

必 

修 

科 

目 

一 

般 

科 

目 

語文領域 
國文ɚ-ɟ 16 3  3  3  3  2  2  A  

英文ɚ-ɟ 12 2  2  2  2  2  2  
 

數學領域 數學ɚɛ 6 3  3          B  

社會領域 

歷史 2 2            B  

地理 2   2          A  

公民與社會ɚ

ɛ 
2     1  1      A  

自然領域 

基礎物理 2   2          A  

基礎化學 2 2            A  

基礎生物ɚɛ 2 1  1          B  

藝術領域 

音樂 2 2            
 

美術 2   2          
 

藝術生活 0             
 

生活領域 

生活科技 0             
 

家政 0             
 

計算機概論ɚ

ɛ 
2 1  1          A  

生涯規劃ɚɛ 2         1  1  
 



法律與生活 0             
 

環境科學概論 0             
 

健康與體育

領域 

體育ɚ-ɟ 12 2  2  2  2  2  2  
 

健康與護理ɚ

ɛ 
2 1  1          

 

  
全民國防教育

ɚɛ 
2 1  1          

 

⮷ 計 70  20  20  8  8  7  7  
部定必修一般科目 70學

分 

專 

業 

科 

目 

餐旅概論ɚɛ 4 2  2          
 

⮷ 計 4  2  2  0  0  0  0  
部定必修專業科目 4學

分 

實 

習 

科 

目 

餐旅英文與會話ɚ-ɝ 8 2  2  2  2      
 

餐旅服務ɚ-ɝ 10 3  3  2  2      
 

飲料與調酒ɚɛ 6 3  3          
 

⮷ 計 24  8  8  4  4  0  0  
部定必修實習(務)科目

24學分 

專業及實習科目合計 28  10  10  4  4  0  0    

部定必修科目合計 98  30  30  12  12  7  7  部定必修總計 98學分 

 

餐旅群觀光ḳ業科 教學科目與學分(節)數檢核表(續) 

課程類別 科 目 

授課節數 

備 註 

第一學

年 

第Ḵ學

年 

第三學

年 

⎵稱 學分 ⎵稱 
學

分 
一 Ḵ 一 Ḵ 一 Ḵ 

校 

訂 

科 

目 

必 

修 

學 

分 

一般科目 
8學分 

4.2% 

數學ɜ-ɟ 8     2 2 2 2   

⮷ 計 8  0  0  2  2  2  2  
校訂必修一般科目 8學

分 

專業科目 
4學分 

2.1% 

觀光學概論ɚ

ɛ 
4     2 2       

⮷ 計 4  0  0  2  2  0  0  校訂必修專業科目 4學



分 

實習(務)

科目 

8學分 

4.2% 

專題製作ɚɛ 4         2 2   

旅遊實務ɚɛ 4     2 2       

⮷ 計 8  0  0  2  2  2  2  
校訂必修實習(務)科目

8學分 

必修學分數合計 20  0  0  6  6  4  4    

選 

修 

學 

分 

一般科目 
4學分 

2.1% 

語文表達ɚɛ 4     2 2       

國防通識ɚ-ɝ 4     1 1 1 1   

應選修學分數

⮷計 
4              

校訂選修一般科目開

設 8學分 

專業科目 

30學

分 

15.6% 

遊程設計規劃

ɚɛ 
4         2 2   

餐飲管理ɚɛ 4         2 2   

觀光術語ɚɛ 4         2 2   

世界旅遊資源

ɚɛ 
4     2 2       

觀光行政與法

規概論 
2         2     

餐飲安全衛生

概論 
2   2           

房務ɚɛ 4         2 2   

遊客心理學概

論ɚɛ 
4         2 2   

國際禮儀 2 2             

應選修學分數

⮷計 
30              

校訂選修專業科目開

設 30學分 

實習(務)

科目 

40學

分 

20.8% 

餐旅技術指⮶

ɚɛ 
4         2 2   

茶藝文化ɚɛ 4     2 2       

西點烘焙ɚ-ɝ 16     4 4 4 4   

民宿經營與管

理ɚɛ 
4         2 2   



領團ḳ務ɚɛ 6         3 3   

咖啡入門ɚɛ 6         3 3   

⎘灣觀光資源

ɚɛ 
4     2 2       

餐旅英文會話

ɞɟ 
4         2 2   

觀光日語ɚ-ɟ 12 2 2 2 2 2 2   

應選修學分數

⮷計 
40              

校訂選修實習(務)科目

開設 60學分 

選修學分數合計 74  2  2  14  14  21  21  校訂選修開設 98學分  

校訂科目學分數總計 94  2  2  20  20  25  25    

⎗修習學分數總計 192  32  32  32  32  32  32    

彈 性 教 學 節 數                   

必 

修 

科 

目 

活動科目 18 

綜合活動 12 2 2 2 2 2 2   

班會 6 1 1 1 1 1 1   

每週教學總節數 210  35  35  35  35  35  35    

 

 
臺東縣私立育仁高級中學 代碼：141307 

表 1 餐旅群觀光ḳ業科 教學科目與學分(節)數檢核表 
 

107學年度入學新生適用 

課程類別 科 目 

授課節數 

備 註 第一學年 第Ḵ學年 第三學年 

⎵稱 ⎵稱 學分 一 Ḵ 一 Ḵ 一 Ḵ 

部 

定 

必 

修 

科 

目 

一 

般 

科 

目 

語文領域 
國文ɚ-ɟ 16 3  3  3  3  2  2  A  

英文ɚ-ɟ 12 2  2  2  2  2  2  
 

數學領域 數學ɚɛ 6 3  3          B  

社會領域 歷史 2 2            B  



地理 2   2          A  

公民與社會ɚɛ 2     1  1      A  

自然領域 

基礎物理 0             A  

基礎化學 2     2        A  

基礎生物ɚɛ 2 1  1          B  

藝術領域 

音樂ɚɛ 2 1  1          
 

美術ɚɛ 2 1  1          
 

藝術生活 0             
 

生活領域 

生活科技 0             
 

家政 0             
 

計算機概論ɚɛ 2 1  1          A  

生涯規劃ɚɛ 2         1  1  
 

法律與生活 0             
 

環境科學概論 0             
 

健康與體育領域 
體育ɚ-ɟ 12 2  2  2  2  2  2  

 

健康與護理ɚɛ 2 1  1          
 

  全民國防教育ɚɛ 2 1  1          
 

⮷ 計 68  18  18  10  8  7  7  部定必修一般科目 68學分 

專 

業 

科 

目 

餐旅概論ɚɛ 4 2  2          
 

⮷ 計 4  2  2  0  0  0  0  部定必修專業科目 4學分 

實 

習 

科 

目 

餐旅英文與會話ɚ-ɝ 8 2  2  2  2      
 

餐旅服務ɚ-ɝ 10 3  3  2  2      
 

飲料與調酒ɚɛ 6 3  3          
 

⮷ 計 24  8  8  4  4  0  0  部定必修實習(務)科目 24學分 



專業及實習科目合計 28  10  10  4  4  0  0    

部定必修科目合計 96  28  28  14  12  7  7  部定必修總計 96學分 

 

餐旅群觀光ḳ業科 教學科目與學分(節)數檢核表(續) 

課程類別 科 目 

授課節數 

備 註 第一學年 第Ḵ學年 第三學年 

⎵稱 學分 ⎵稱 學分 一 Ḵ 一 Ḵ 一 Ḵ 

校 

訂 

科 

目 

必 

修 

學 

分 

一般科目 
8學分 

4.2% 

數學ɜ-ɟ 8     2 2 2 2   

⮷ 計 8  0  0  2  2  2  2  校訂必修一般科目 8學分 

專業科目 
4學分 

2.1% 

觀光學概論ɚɛ 4     2 2       

⮷ 計 4  0  0  2  2  0  0  校訂必修專業科目 4學分 

實習(務)科目 
10學分 

5.2% 

專題製作ɚɛ 6         3 3   

旅遊實務ɚɛ 4     2 2       

⮷ 計 10  0  0  2  2  3  3  校訂必修實習(務)科目 10學分 

必修學分數合計 22  0  0  6  6  5  5    

選 

修 

學 

分 

一般科目 
4學分 

2.1% 

語文表達ɚɛ 4     2 2       

計算機應用ɚɛ 4     2 2       

應選修學分數⮷計 4              校訂選修一般科目開設 8學分 

專業科目 
30學分 

15.6% 

遊程設計規劃ɚɛ 4         2 2   

餐飲管理ɚɛ 4         2 2   

觀光術語ɚɛ 4         2 2   

世界旅遊資源ɚɛ 4         2 2   

觀光行政與法規概論 2       2       

餐飲安全衛生概論 2   2           

房務ɚɛ 4     2 2       

遊客心理學概論ɚɛ 4         2 2   

國際禮儀 2 2           ⎴校跨群  

應選修學分數⮷計 30              校訂選修專業科目開設 30學分 

實習(務)科目 
40學分 

20.8% 

餐旅技術指⮶ɚɛ 4         2 2   

茶藝文化ɚɛ 4     2 2       

西點烘焙ɚ-ɝ 16     4 4 4 4   



民宿經營與管理ɚɛ 4         2 2   

領團ḳ務ɚɛ 6         3 3   

咖啡入門ɚ-ɜ 6       2 2 2   

⎘灣觀光資源ɚɛ 4     2 2       

餐旅英文會話ɞɟ 4         2 2   

觀光日語ɚ-ɝ 8 2 2 2 2       

航空票務定位系統ɚɛ 4         2 2   

飲料與調酒ɜɝ 4         2 2   

美姿美儀 2 2           ⎴校跨群  

數位影像編輯 2       2     ⎴校跨群  

應選修學分數⮷計 40              校訂選修實習(務)科目開設 68學分 

選修學分數合計 74  4  4  12  14  20  20  校訂選修開設 106學分  

校訂科目學分數總計 96  4  4  18  20  25  25    

⎗修習學分數總計 192  32  32  32  32  32  32    

彈 性 教 學 節 數                   

必 

修 

科 

目 

活動科目 18 

綜合活動 12 2 2 2 2 2 2   

班會 6 1 1 1 1 1 1   

每週教學總節數 210  35  35  35  35  35  35    
 

 



附件 2 實習教學計畫表 

一ǵ108學年度第 1學期實習教學計畫表(1科目 1表) 

科目名稱：      西點烘焙                  授課班級：   2年甲班   

授課教師：   郭美君/吳榮發                     

週
次 

月 日 節 單元名稱 技能項目 
業界專家 
姓名 

 9月10日4-7節 基礎蛋糕製作-1 海綿蛋糕 郭美君 

 9月 17日 4-7節 基礎蛋糕製作-2 戚風蛋糕 郭美君 

 9月 24日 4-7節 西點製作 宴會蛋糕 吳榮發 

 10月 1日 4-7節 基礎蛋糕製作-3 蛋糕捲 郭美君 

 10月 8日 4-7節 基礎餅乾製作-1 基礎餅乾 郭美君 

 10月 15日 4-7節 西點製作 瑪德蓮ǵ波麗露 吳榮發 

 10月 22日 4-7節 蛋糕裝飾 1 基礎蛋糕裝飾 郭美君 

 10月 29日 4-7節 西點製作 乳酪蛋糕 吳榮發 

 11月 5日 4-7節 西點製作 黑森林蛋糕 吳榮發 

 11月 12日 4-7節 西點製作 造型蛋糕 吳榮發 

 11月 19日 4-7節 西點製作 鏡面蛋糕 吳榮發 

 11月 26日 4-7節 西點製作 古早味鹹蛋糕 吳榮發 

 12月 3日 4-7節 基礎麵包 1 紅豆麵包 郭美君 

 12月 10日 4-7節 基礎麵包 2 奶油吐司 郭美君 

 12月 17日 4-7節 基礎麵包 3 巧克力麵包 郭美君 

 12月 24日 4-7節 基礎麵包 4 蛋糕吐司 郭美君 

 12月 31日 4-7節 基礎麵包 5 山形白吐司 郭美君 

 1月 7日 4-7節 基礎麵包 6 奶酥麵包 郭美君 

 1月 14日 4-7節 基礎麵包 7 橄欖形餐包 郭美君 

 1月 21日 4-7節 基礎麵包 8 葡萄乾吐司 郭美君 

註：1.同一門科目分開於每週不同時段排課者，請自行增加欄位Ƕ 

2.學期請於12月31日前完成協同教學課程；請於業界專家姓名欄填寫業界專家姓名Ƕ 

3.教學計畫表應列出全學期課程，非僅業界專家課程Ƕ 

4.若業界專家同學期協同教學同一科目之單元但不同班別時，本表應以1班1表填寫Ƕ



二ǵ108學年度第 2學期實習教學計畫表(1科目 1表) 

科目名稱：          西點烘焙                     授課班級： 2年甲班授

課教師：  郭美君/吳榮發           

週
次 

月 日 節 單元名稱 技能項目 
業界專家 
姓名 

 2月18日4-7節 蛋糕製作-1 雙色蛋糕 郭美君 

 2月 25日 4-7節 蛋糕製作-2 杯子蛋糕 郭美君 

 3月 3日 4-7節 蛋糕製作 1 朱古力海綿蛋糕 吳榮發 

 3月 10日 4-7節 蛋糕製作-3 起司蛋糕 郭美君 

 3月 17日 4-7節 蛋糕製作-4 馬芬蛋糕 郭美君 

 3月 24日 4-7節 蛋糕製作 2 藍莓起司蛋糕 吳榮發 

 3月 31日 4-7節 蛋糕製作-5 天使蛋糕 郭美君 

 4月 7日 4-7節 蛋糕製作 3 抹茶戚風蛋糕 吳榮發 

 4月 14日 4-7節 蛋糕製作 4 香蕉巧克力蛋糕 吳榮發 

 4月 21日 4-7節 蛋糕製作 5 蜂巢蛋糕 吳榮發 

 4月 28日 4-7節 蛋糕製作 6 蜂蜜蛋糕 吳榮發 

 5月 5日 4-7節 蛋糕製作 7 瑞士捲 吳榮發 

 5月 12日 4-7節 基礎餅乾 1 格子餅乾 郭美君 

 5月 19日 4-7節 基礎餅乾 2 奶油小西餅 郭美君 

 5月 26日 4-7節 麵包製作 1 可頌 郭美君 

 6月 2日 4-7節 基礎點心 1 蔓越莓/巧克力司康 郭美君 

 6月 9日 4-7節 基礎點心 2 布朗尼 郭美君 

 6月 16日 4-7節 蛋糕製作-6 慕斯 郭美君 

 6月 23日 4-7節 蛋糕製作-7 磅蛋糕 郭美君 

 6月 30日 4-7節 蛋糕製作-8 蛋糕裝飾/千層派 郭美君 

     

註：1.同一門科目分開於每週不同時段排課者，請自行增加欄位Ƕ 

2.學期請於12月31日前完成協同教學課程；請於業界專家姓名欄填寫業界專家姓名Ƕ 

3.教學計畫表應列出全學期課程，非僅業界專家課程Ƕ 

4.若業界專家同學期協同教學同一科目之單元但不同班別時，本表應以1班1表填寫Ƕ 

 

 



附件 2 實習教學計畫表 

一ǵ108學年度第 1學期實習教學計畫表(1科目 1表) 

科目名稱：      咖啡入門                  授課班級：   3年甲班   

授課教師：   羅立翔/吳榮發                     

週
次 

月 日 節 單元名稱 技能項目 
業界專家 
姓名 

 9月10日4-7節 課前說明  羅立翔 

 9月 17日 4-7節 咖啡種類 咖啡識別/黑咖啡(水洗) 羅立翔 

 9月 24日 4-7節 咖啡點心製作 曲奇餅乾 吳榮發 

 10月 1日 4-7節 咖啡種類 咖啡識別/黑咖啡(日曬) 羅立翔 

 10月 8日 4-7節 單品咖啡製作 奶泡製作/軟奶泡 羅立翔 

 10月 15日 4-7節 咖啡點心製作 ჿ斯蛋糕 吳榮發 

 10月 22日 4-7節 單品咖啡製作 奶泡製作/軟奶泡 羅立翔 

 10月 29日 4-7節 咖啡點心製作 英式下午茶/司康 吳榮發 

 11月 5日 4-7節 咖啡點心製作 英式下午茶/起司蛋糕 吳榮發 

 11月 12日 4-7節 咖啡點心製作 英式下午茶/可頌 吳榮發 

 11月 19日 4-7節 咖啡點心製作 英式下午茶/英式鹹派 吳榮發 

 11月 26日 4-7節 咖啡點心製作 英式下午茶/馬卡龍 吳榮發 

 12月 3日 4-7節 單品咖啡製作 義式濃縮咖啡 羅立翔 

 12月 10日 4-7節 單品咖啡製作 美式咖啡 羅立翔 

 12月 17日 4-7節 單品咖啡製作 卡布奇諾 羅立翔 

 12月 24日 4-7節 單品咖啡製作 康寶藍咖啡 羅立翔 

 12月 31日 4-7節 單品咖啡製作 拿鐵咖啡 羅立翔 

 1月 7日 4-7節 單品咖啡製作 咖啡歐蕾 羅立翔 

 1月 14日 4-7節 單品咖啡製作 冰咖啡 羅立翔 

 1月 21日 4-7節 單品咖啡製作 特別種類咖啡 羅立翔 

註：1.同一門科目分開於每週不同時段排課者，請自行增加欄位Ƕ 

2.學期請於12月31日前完成協同教學課程；請於業界專家姓名欄填寫業界專家姓名Ƕ 

3.教學計畫表應列出全學期課程，非僅業界專家課程Ƕ 

4.若業界專家同學期協同教學同一科目之單元但不同班別時，本表應以1班1表填寫Ƕ



二ǵ108學年度第 2學期實習教學計畫表(1科目 1表) 

科目名稱：          咖啡入門                     授課班級： 3年甲班授

課教師：  羅立翔/吳榮發           

週
次 

月 日 節 單元名稱 技能項目 
業界專家 
姓名 

 2月18日4-7節 課程說明  羅立翔 

 2月 25日 4-7節 單品咖啡 非洲豆 羅立翔 

 3月 3日 4-7節 咖啡點心製作 果醬麵包捲 吳榮發 

 3月 10日 4-7節 單品咖啡 非洲豆-衣索比亞 羅立翔 

 3月 17日 4-7節 單品咖啡 巴西豆 羅立翔 

 3月 24日 4-7節 咖啡點心製作 彩虹起司蛋糕 吳榮發 

 3月 31日 4-7節 單品咖啡 巴西豆-籃山 羅立翔 

 4月 7日 4-7節 咖啡點心製作 羅宋麵包 吳榮發 

 4月 14日 4-7節 咖啡點心製作 蝴蝶餅 吳榮發 

 4月 21日 4-7節 咖啡點心製作 咖啡蛋糕 吳榮發 

 4月 28日 4-7節 咖啡點心製作 咖啡粉麵包 吳榮發 

 5月 5日 4-7節 咖啡點心製作 下午茶茶點 吳榮發 

 5月 12日 4-7節 單品咖啡 巴西豆-宏拉斯 羅立翔 

 5月 19日 4-7節 單品咖啡 摩卡 羅立翔 

 5月 26日 4-7節 單品咖啡 曼特寧 羅立翔 

 6月 2日 4-7節 單品咖啡 藝妓 羅立翔 

 6月 9日 4-7節 單品咖啡 越南咖啡 羅立翔 

 6月 16日 4-7節 單品咖啡 土耳其咖啡 羅立翔 

 6月 23日 4-7節 單品咖啡 皇家咖啡 羅立翔 

 6月 30日 4-7節 單品咖啡 冰滴咖啡/薄荷咖啡 羅立翔 

     

註：1.同一門科目分開於每週不同時段排課者，請自行增加欄位Ƕ 

2.學期請於12月31日前完成協同教學課程；請於業界專家姓名欄填寫業界專家姓名Ƕ 

3.教學計畫表應列出全學期課程，非僅業界專家課程Ƕ 

4.若業界專家同學期協同教學同一科目之單元但不同班別時，本表應以1班1表填寫Ƕ 

 






















